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Gastro-Award fur ausserordentliche Leistungen

An der Jahresversammlung von Gastro Aargau sind Franz Jonke, Markus Friedli und Mario Fiore speziell geehrt worden.

VILLIGEN (ire) — Aus Anlass der baldi-
gen Pensionierung und besonderen Wiir-
digung von Betriebsleiter Franz Jonke
fand die fiinfte Generalversammlung
von Gastro Aargau im PSI-Auditorium
statt, wo sich alle schon im Voraus auf
die kulinarischen Hohenfliige von Jonke
freuen durften.

Armel hochkrempeln

Prasident Bruno Lustenberger erkldrte,
Jammern sei noch nie «die Spezialitit»
der Wirte gewesen, vielmehr wiirden sie
die Armel hochkrempeln und noch mehr
Uberzeit leisten. Er war sich bewusst,
dass laufend neue Herausforderungen
auf die Branche zukommen. Stichwor-
te waren Fumoirs, Getrdnkeausgaben,
hohe Lohne und Betriebskosten sowie
die Uberalterung vieler Restaurant- und
Gastrobetreiber. «Die Wirte konnen vie-
le ihrer Dienstleistungen nicht verrech-
nen.» Nach der Totenehrung tiberbrach-
te Landammann Stephan Attiger Griisse
des Regierungsrats. Er lobte und wiirdig-
te das grosse Engagement der Gastro-
betriebe im Aargau, welche an vorders-
ter Front fiir den Tourismus werben und
ihn starken.

«0Ohne Mampf kein Kampf»

Im Militdr habe gegolten «ohne Mampf,
kein Kampf», denn arbeiten koste Ener-
gie und diese konne mit einem guten
Mittagessen zuriickgewonnen werden.
Uberhaupt sei das Mittagessen wich-
tig, um sich auszutauschen. Es gebe
7500 Beschiftigte, welche in 1500 Gast-
wirtschaftsbetrieben arbeiten wiirden.
Die Betriebe seien wichtig fiir die Wirt-
schaft, weil sie Arbeitsplétze, sowie auch

Ausbildungsplétze anboten. Gastrono-
men hitten, wie Politiker, den Kontakt
zu den Menschen und wiirden den Aar-
gau nach aussen vertreten.

PSI und Oase

«Der Aargau gehort zu den dynamisch-
sten Kantonen, was sich in der zuneh-
menden Einwohnerzahl dussert. Der
Aargau hat viel mehr zu bieten, als nur
Riieblitorte», erklarte Stephan Attiger
und freute sich auf weiterhin gute Zu-
sammenarbeit von Gastronomen und
Politikern. Dr. Peter Allenspach, Mit-

Bruno Lustenberger, Mario Fiore und Urs Kohler bei der Award-Ubergabe.

glied der PSI-Direktion, stellte den Ta-
gungsort vor und lud alle ein, sich einmal
auf einer Fiithrung ein detailliertes Bild
vom Bundesbetrieb zu machen, in dem
Forscher aus aller Welt tétig sind. Im fir-
meninternen Restaurant Oase wiirden
sich die Forscher ausruhen und gute Ide-
en entstiinden.

Ja zu allen Traktanden

Bruno Lustenberger, Président von
Gastro Aargau, ging zur Traktanden-
liste iiber, die ziigig abgehalten wurde.
Nebst dem Protokoll wurden Jahresbe-
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Franz Jonke wurde zum Ehrenmitglied
ernannt.

richt, Rechnung, Budget und Revisoren-
bericht behandelt sowie die Delegierten
des Verbands gewihlt,darunter auch Urs
Schumacher, Fischbeiz alte Post AG, Kai-
serstuhl. Im Vorstand hat unter anderem
Geri Keller, Gasthof Biren, Hottwil,
Einsitz. Direktor von Gastro Aargau ist
Urs Kohler. Fiir die Zukunft hofft Gas-
tro Aargau, dass das Restaurant BZU
in die schwarzen Zahlen gefiihrt werden
kann.Daniel Borner, neuer Direktor von
Gastro Suisse, stellte sich vor, und Josef
Schiipfer hatte Informationen aus der
Zentrale.

Zwei neue Ehrenmitglieder

Richtig feierlich wurde es bei den Ehrun-
gen. Markus Friedli, amtete wahrend 18
Jahren als Chefexperte der Kochberu-
fe. Zudem ist er seit 30 Jahren Mitglied
der Schweizer Gastronomen und zeich-
net sich aus mit Schlagfertigkeit, Humor
und Kameradschaft. Er wurde mit der
Ehrenmitgliedschaft geehrt, ebenso wie
Franz Jonke.

Jonke holte sich iiber 40 Goldmedaillen
als Einzelaussteller oder mit der Aargauer
Kochguilde. Mit der Kochnationalmann-
schaft wurde er Weltmeister 1995 in Chi-
cago und Olympiasieger 1996 in Berlin.
Seit 1985 ist er Kiichenschef, respektive
Betriebsleiter in der Oase und setzt sich
mit viel Engagement fiir die Lehrlingsaus-
bildung ein. «<Kochkunst ist Lebenskunst»,
wurde Jonke zitiert, der bald seinen wohl-
verdienten Ruhestand antritt. Beide neu-
en Ehrenmitglieder erhielten Prasente.

Award fiir besondere Leistungen

Mario Fiore erhielt den erstmals verliehe-
nen «Guet-Gmacht-Priis» fiir besondere
Leistungen. «Seine Geschichte hat uns be-
rithrt», erkldrte der Vorstand. Der junge
Mann absolvierte eine Lehre als Maurer,
bis er plotzlich erkrankte und nicht mehr
auf das Baugeriist durfte. «Sein Leben
wurde tiichtig durchgeschiittelt.» Er stand
wieder auf und absolvierte eine Koch-At-
test-Lehre sowie die Barfachschule. Nun
reist er nach Amerika, um sein Wissen zu
vertiefen. Fiir sein Engagement erhielt er
den Award aus Glas sowie ein Couvert mit
500 Franken, das er strahlend in Empfang
nahm. Nach dem Apéro durften die kuli-
narischen Kostlichkeiten von Franz Jon-
ke aus der Oase-Kiiche genossen werden.



